Discipline Master:

Chimie Alimentara Aplicata

Anul I

Sem 1

Cromatografie si analizd termica
Oligomeri si polimeri biodegradabili

Transformdri ale alimentelor procesate

Optional 1:  Arome si odoranti
Produsi bioactivi

Sem 2
Algoritmi si software pentru simularea proceselor
Tehnici avansate de analiza fizico-chimicd

Biotehnologie aplicata

Optional 2:  Ambalaje polimerice
Procese fermentative avansate

Anul lI

Sem 3

(alitatea si siguranta alimentelor
Toxicologie si legislatie

Valorificarea rezultatelor si etica cercetarii

Optional 3: ~ Enzime in chimia alimentara
Reactivitatea chimica si activitatea biologica

Sem 4

Stagiu de cercetare
Elaborare si sustinere lucrare de disertatie



