1. Date despre program

FISA DISCIPLINEI

1.1 Institutia de Tnvatamant superior

Universitatea Politehnica Timisoara

1.2 Facultatea ! / Departamentul?

Inginerie Chimica, Biotehnologii si Protectia Mediului/CAICON

1.3 Domeniul de studii (denumire/cod?)

Inginerie chimica / 10.30.20

1.4 Ciclul de studii

Master

1.5 Programul de studii (denumire/cod/calificarea)

Produse farmaceutice, cosmetice si alimentare - expertiza si calitate /
10.30.20 / Produse farmaceutice, cosmetice si alimentare - expertiza si
calitate

2. Date despre disciplina

2.1 Denumirea disciplinei/Categoria formativa*

Controlul autenticitatii, falsurilor si fraudei / DA

2.2 Titularul activitatilor de curs

Prof. dr. habil. ing. Daniel Hadaruga

2.3 Titularul activitatilor aplicative®

S.I. dr. chim. Diana Dreava

2.4 Anul de studiu® [ Il

| 2.5 Semestrul

1 | 2.6 Tipul de evaluare | E

| 2.7 Regimul disciplinei” | DI

3. Timp total estimat - ore pe semestru (activitati directe (asistate integral), activitati asistate partial si activitati neasistate®)

3.1 Numar de ore asistate . . . . 0/2/
: VRN 4 , din care: ore curs 2 ore seminar/laborator/proiect
integral/saptdmana 0
“ . o/
*
.3'1 Numar total de ore asistate 56 , din care: ore curs 28 | ore seminar/laborator/proiect 28/
integral/sem. 0
3.2 Numar total de ore desfasurate on-line 14 ,dincare: | ore curs 14 | ore seminar/laborator/proiect 0/0/
asistate integral/sem. ' ) P 0
3.3 Numar de ore asistate . . ore proiect, ore ore elaborare
. . , din care: . lucrare de
partial/saptamana cercetare practica . .
’ disertatie
3.3* Numar total de ore asistate partial/ . . ore proiect ore ore elaborare
’ , din care: - lucrare de
semestru cercetare practica . )
disertatie
3.4 Numar de ore activitati neasistate/ 6,71 , din ore documentare suplimentara in biblioteca, pe
saptamana care: platformele electronice de specialitate si pe teren

ore studiu individual dupa manual, suport de curs,
bibliografie si notite

ore pregatire seminarii/laboratoare, elaborare teme de
casa si referate, portofolii si eseuri

3.4* Numar total de ore activitati
neasistate/ semestru

94 , din care:

ore documentare suplimentara in biblioteca, pe
platformele electronice de specialitate si pe teren

ore studiu individual dupa manual, suport de curs,
bibliografie si notite

ore pregatire seminarii/laboratoare, elaborare teme de
casa si referate, portofolii si eseuri

3.5 Total ore/saptamana® 10,71
3.5* Total ore/semestru 150
3.6 Numar de credite 6

4. Preconditii (acolo unde este cazul)

4.1 de curriculum

e Chimie organica
e Chimie analitica instrumentala

1 Se nscrie numele facultatii care gestioneaza programul de studii caruia fi apartine disciplina.

2 Se inscrie numele departamentului caruia i-a fost incredintatd sustinerea disciplinei si de care apartine titularul cursului.

3 Se nscrie codul prevazut in HG — privind aprobarea domeniilor si programelor de studii universitare de master, actualizata anual.
4 Disciplina se incadreaza potrivit planului de invatamant in una dintre urmatoarele categorii formative: disciplina de aprofundare (DA), disciplina de cunoastere avansata
(DCAV), discipina de sinteza (DS) sau disciplina complementara (DC).
5 Prin activitatj aplicative se inteleg activitatile de: seminar (S) / laborator (L) / proiect (P) / practica (Pr).
8 Anul de studii la care este prevazuta disciplina in planul de invatamant.
7 Disciplina poate avea unul din urmatoarele regimuri: disciplina impusa (D) sau disciplind obligatorie (DOb)-pentru alte domenii fundamentale de studii oferite de UPT

sau disciplina optionala (DO).

81n cadrul UPT, numarul de ore de la rubricile 3.1*, 3.2*,...,3.9* se obtin prin inmultirea cu 14 (saptamani) a numarului de ore din rubricile 3.1, 3.2,..., 3.9.
¢ Numarul de ore total/sadptdamana se obtine prin insumarea numarului de ore de la punctele 3.1, 3.4 si 3.8.




o Statistica matematica si control statistic al alimentelor

e Biochimie

e Metode spectroscopice si cromatografice / Analiza si control
e Chimia compusilor naturali

e Produse de biosinteza si Biotehnologii

o Aditivi in industria alimentara

4.2 de competente . -

5. Conditii (acolo unde este cazul)

¢ Participarea studentilor la orele de curs si la prelegeri se va efectua conform
regulamentelor Tn vigoare din UPT, respectiv Cartei UPT. Cursul se desfasoara in

5.1 de desfasurare a cursului locatia: Timisoara, Bd. V. Parvan 6 sau online (si functie de conditiile sanitare). Nu

va fi tolerata intarzierea studentilor la curs fara un motiv bine intemeiat, intrucat
aceasta se dovedeste disruptiva la adresa procesului educational.

5.2 de desfasurare a activitatilor practice

e Participarea studentilor la lucrarile practice, precum si recuperarile acestora, se va
efectua conform regulamentelor in vigoare din UPT, respectiv Cartei UPT, cu (1)
respectarea normelor si instructiunilor de protectie a muncii in laborator, (2)
utilizarea echipamentului individual de protectie, (3) efectuarea lucrarilor practice
de laborator de catre studenti este conditionata de insusirea unor minime
cunostinte aferente acesteia. In acest sens studentii vor sustine teste de laborator
sau se vor discuta/vor prezenta aspectele esentiale Thainte de fiecare lucrare
practica, iar nota minimé pentru efectuarea practica a lucrérii trebuie s fie 5,00. Tn
caz contrar studentul ia la cunostinta ca nu poate participa la lucrarea practica,
aceasta urmand sa fie recuperata in sedintele separate conform regulamentelor in
vigoare din UPT, respectiv Cartei UPT. Activitatile practice se desfasoara in locatja:
Timisoara, Carol Telbisz 6, Laboratoarele specifice sau online pentru lucrari care
se preteaza pentru astfel de modalitate (si functie de conditiile sanitare). Termenul
predarii referatului aferent lucrarii de laborator este stabilit de titular de comun
acord cu studentji. Nu se vor accepta cererile de améanare a acestuia pe motive
altfel decat obiectiv intemeiate.

6. Competente la formarea carora contribuie disciplina

Competente
specifice

o Competentele specifice asigurate de programul de studii din care face parte disciplina de ,Controlul
autenticitatii, falsurilor si fraudei” pentru produse farmaceutice, cosmetice si alimentare, care se incadreaza
in competentele profesionale, sunt:

e CS1: Cunoasterea modalitatilor de analiza specifice pentru determinarea/evaluarea autenticitatji (unde este
cazul), depistarea falsurilor si fraudei in cazul produselor farmaceutice, cosmetice si alimentare, aplicarea
cromatografiei de lichide in aceasta directie;

e CS2: Cunoasterea si aplicarea standardelor de sanatate si siguranta in cazul produselor amintite, de
aplicare a tehnicilor de analiza statistica in determinarea autenticitatii, depistarea falsurilor si fraudei in cazul
produselor farmaceutice, cosmetice si alimentare, dar si de supervizare a proiectelor ingineresti ce implica
aspecte legate de autenticitate, falsuri si frauda, precum si asigurarea conformitatii cu legislatia in materie de
securitate pentru aceste produsele farmaceutice, cosmetice si alimentare;

e CS3: Cercetarea (inclusiv la nivel interdisciplinar) Tn domeniul determinarii autenticitatii, depistarea falsurilor
si fraudei in cazul produselor farmaceutice, cosmetice si alimentare, cu gestionarea datelor cercetarii, in
laborator sau pe lanful de productie, prin monitorizarea si testarea in procesele de produciie a acestor
produse prin prisma autenticitatii, flasurilor si fraudei in domeniu.

Competentele
profesionale in
care se inscriu
competentele
specifice

e CP1: Analizeaza probe chimice

e CP2: Aplica cromatografia lichida

e CP3: Aplica standarde de sanatate si siguranta

e CP4: Aplica tehnici de analiza statistica

e CP5: Aproba proiecte ingineresti

e CP6: Asigura conformitatea cu legislatia in materie de securitate
e CP7: Desfasoara activitati de cercetare la nivel interdisciplinar
o CP8: Efectueaza cercetare stiintifica

e CP9: Gestioneaza date in domeniul cercetarii

e CP10: Gestioneaza procedurile de analiza chimica

e CP11: Monitorizeaza productia uzinei

e CP12: Testeaza materii prime pentru productie




Competentele e CT1: Ofera consiliere altora

transversale in | o cT2: Conduce controlul calitai
care se nscriu A . o S .
competentele e CT3: Aplica cunostinte stiintifice, tehnologice si ingineresti
specifice

7. Obiectivele disciplinei (reiesind din grila competentelor specifice acumulate)

e Obiectivul disciplinei este de a aduce contributii din domeniul determinarii/evaluarii
autenticitatii, depistarii falsurilor si fraudei in cazul produsele farmaceutice, cosmetice si
alimentare, la cunoasterea, intelegerea conceptelor, teoriilor si metodelor de baza din
ingineria chimica, cu precadere Tn ceea ce priveste evaluarea calitatii si monitorizarea
produselor amintite, si utilizarea lor adecvata Tn comunicarea profesionala, respectiv la
utilizarea cunostintelor de baza pentru explicarea si interpretarea unor variate tipuri de
concepte, situatii, procese, proiecte etc. asociate domeniului.

7.1 Obiectivul general al disciplinei

o Obiectivele specifice asigurate de programul de studii din care face parte disciplina sunt
de cunoastere, intelegere a conceptelor, teoriilor si metodelor din domeniul
determinarii/evaluarii autenticitatii, depistarii falsurilor si fraudei in cazul produsele
farmaceutice, cosmetice si alimentare, atat in ceea ce priveste aspectele fundamentale,
dar si cu caracter practic-aplicativ de determinare a indicilor de autenticitate specifici (in
special pentru produse alimentare), respectiv de depistare a falsurilor si fraudei in cazul
tuturor produselor farmaceutice, cosmetice si alimentare. Absolventul va avea astfel
abilitatea de aplicare a principiilor si metodelor de baza pentru rezolvarea
problemelor/situatiilor din domeniul evaluarii autenticitatii, depistarii falsurilor si fraudei in
cazul produsele farmaceutice, cosmetice si alimentare, de utilizare adecvata a criteriilor
si metodelor standard de evaluare, pentru a aprecia calitatea, valoarea si limitele unor
procese, programe, proiecte, concepte, metode si teorii, respectiv de elaborare de
proiecte profesionale cu utilizarea unor principii si metode consacrate Tn domeniu.

7.2 Obiectivele specifice

8. Continuturi

8.1 Curs Numar de ore Din care on-line Metode de
predare

1. Aspecte generale privind autenticitatea, falsurile si Prelegere,
frauda in domeniul produselor farmaceutice, inclusiv cu
cosmetice si alimentare (definitji, riscuri, educarea utilizarea
consumatorului, aspecte legislative) metodelor

2. Produse farmaceutice moderne de

2.1. Proprietatea intelectuala si actiuni anti-frauda prezentare

2.2. Autenticitate si trasabilitate (produse ,la vrac”,
produse ,on dose” si ,in dose”)

2.3. Determinarea analitica a formelor farmaceutice
contrafacute (metode chimice si fizice rapide:
colorimetrie, teste de duritate si dizolvare, TLC,UV-
Vis; Metode fizico-chimice de laborator: AAS, XRD,
RMN, MS, GC, HPLC, CE, FTIR, NIR, spectroscopie
Raman)

2.4. Rolul ambalarii, imprimarii, securizarii prin etichetare,
utilizarii hologramelor si sistemelor DOVID, a
markerilor, metode analitice pentru ambalare

3. Produse cosmetice

3.1. Falsificarea produselor cosmetice si sanatatea
consumatorului, recomandari si aspecte legislative
(UE, SUA si in alte regiuni/tari);

3.2. Metode analitice utilizate in determinarea autenticitaji
si falsurilor pentru produse cosmetice. Substante
interzise si substante restrictionate in produse
cosmetice la nivelul UE;

3.3. Metode analitice specifice utilizate pentru
determinarea autenticitatii si falsurilor: coloranti in
produse cosmetice, inclusiv pentru par, conservanti,
parfumuri (alergeni), agenti tensioactivi, al{i compusi
bioactivi (vitamine, produse obtinute prin
biotehnologii, extracte de proteine, complecsi etc.) in
produse pentru igiena personala — sapunuri,
preparate pentru baie, pasta de dinti si produse

(videoproiectie,
resurse n format
electronic,
prezentare online
— Zoom etc.).
Abordari
interactive ale
unor aspecte
exemplificative.




similare, creme, inclusiv de protectie solara, emulsii,
lotiuni, geluri, uleiuri, pudre, rujuri, masti, oje etc.

4. Produse alimentare

4.1. Tehnici generale de determinare a autenticitatii, 2 2
fraudei si falsurilor pentru produse alimentare
(enzimatice, imunochimice, cromatografice,
spectroscopice, termice etc.);\

4.2. Determinarea autenticitatii si falsurilor pentru produse | - 2
lactate, din carne si peste;
4.3. Determinarea autenticitatii si falsurilor pentru miere, 2 2

cereale si produse cerealiere, fructe si produse din
fructe, vin si bere;

4.4. Determinarea autenticitatii si falsurilor pentru alte
produse alimentare (uleiuri vegetale, cacao-cafea-
ceai, otet, condimente).)

Bibliografiel® 1. Hadaruga, D.; Hadaruga, N., Compusi odoranti si aromatizanti, Editura Politehnica,
Timisoara, 2003 (Biblioteca UPT - colectiv);

2. Otterstatter, G.; Mixa, A., Coloring of food, drugs, and cosmetics, Taylor & Francis, New York, 1999
(Biblioteca UPT);

3. Banu, C.; Bulancea, M.; Barascu, E.; lanitchi, D.; Stoica, A., Industria alimentara intre adevar si frauda,
Editura ASAB, Bucuresti, 2013;

4. Davison, M.; Pharmaceutical Anti-Counterfeiting: Combating the Real Danger from Fake Drugs, John Wiley
& Sons, Inc., Hoboken, 2011, doi: 10.1002/9781118023679;

5. *** Product Management Service (PMS) - Implementation of International Organization for Standardization
(ISO) standards for the identification of medicinal products (IDMP) in Europe, EMA/285848/2020, European
Medicines Agency, 2022;

6. Elder, R., Cosmetic ingredients: Their safety assessment, International Toxicology Books, Kingston, 1980
(Biblioteca UPT);

7. Emerton, V.; Choi, E., Essential guide to food additives, Royal Society of Chemistry, Cambridge, 2008
(Bibliografie UPT);

8. Wood, R.; Foster, L.; Damant, A.; Key, P., Analytical methods for food additives, CRC Press Woodhead
Publishing, Boca Raton, 2004 (Biblioteca UPT)

9. MacDougall, D.B. (ed.), Colour in food: improving quality, CRC Press Woodhead Publishing Limited, Boca
Raton, 2010 (Biblioteca UPT);

10. Banu, C.; Butu, N.; Alexe, P., Aditivi si ingrediente pentru industria alimentara, Ed. Tehnica, Bucuresti,
2000 (Biblioteca UPT);

11. Burdock, G.A., Fenaroli's handbook of flavor ingredients, CRC Press, 2005 (Biblioteca UPT);
12. Ryan, J.M., Food Fraud, Elsevier Inc., Amsterdam, 2016;

13. Sun, D.-W. (ed.), Modern Techniques for Food Authentication, Academic Press, Elsevier Inc., London,
2018;

10 Cel putin un un titlu trebuie sa apartina colectivului disciplinei. De asemenea, cel putin un titlu trebuie sa se refere la o lucrare de referinta pentru discipling, lucrare de
circulatie nationala si internationala, existenta in biblioteca UPT.



14. Karoui, R., Food Authenticity and Fraud. In: Chemical Analysis of Food: Techniques and Applications,
Elsevier Inc., Amsterdam, 2012, doi: 10.1016/B978-0-12-384862-8.00015-7.

8.2 Activitati aplicative!? Numar de ore Din care on-line Metode de
predare
1. Determinarea autenticitatii produselor farmaceutice de Prezentarea
tip ,tableta” prin evaluarea ,on dose” si ,in-dose” problemei

utilizand metode microscopice, respectiv FTIR —
antibiotice, tuberculostatice etc.

2. Determinarea falsificarii unor produse farmaceutice sau
cosmetice prin prin inlocuirea glicerinei (calitate
farmaceutica - excipient) cu dietilenglicolul in produse
de tipul siropurilor antitusive prin analiza GC;

3. Determinarea falsificarii unor produselor cosmetice
semi-solide (de tipul rujurilor si cremelor) utilizand
metoda FTIR-PCA;

4. Determinarea autenticitatii parfumurilor naturale
utilizand analize fizice clasice si metode analitice
moderne (aplicatii pentru uleiuri esentiale: densitate,
indice de refractie si refractie optica, respectiv GC-
MS;

5.Determinarea falsificarii laptelui prin adaos de apa si
compusi cu azot nealimentari (de ex., melamina)

6. Determinarea falsificarii uleiurilor si grasimilor prin
derivatizare si analizd GC-MS cuplata cu analiza
componentelor principale (studiu de caz: ulei de
masline falsificat cu uleiuri vegetale ieftine);

7 .Detectia falsificarii produselor din fructe prin HPLC,
utilizand ca indicator compusi polifenolici specifici
(naringina sau naringenina pentru detectia sucului de
grapefruit in sucul de portocale; quercetin-3-
rutinozida n sucul de capsuni falsificat cu alte sucuri
ca cel de soc.

aplicative, discutii
privind activitatea
aplicativa (lucrare
experimentala) si
NTS-PSI.
Efectuarea lucrarii
propriu-zise.
Calcul, discutii si
concluzii.

1997 (Biblioteca UPT);

(Biblioteca UPT);

Bibliografie’?> 1. Hadaruga, D.; Hadaruga, N., Compusi odoranti si aromatizanti, Editura Politehnica,
Timisoara, 2003 (Biblioteca UPT - colectiv);

2. Ordodi, L.V., Metode uzuale de analiza a produselor alimentare: lucrari practice, Editura Politehnica,
Timisoara, 2019 (Biblioteca UPT - colectiv);

3. Lupea, A.X.; Ardelean, D.; Padure, M.A., Chimia si controlul alimentelor de origine animala, Editura
Politehnica, Timisoara, 2001 (Biblioteca UPT - colectiv);

4. *** Detection of Counterfeit Pharmaceuticals Using an Agilent Cary 630 Laboratory FTIR and Agilent 4500
Portable FTIR System, Application Note, Pharmaceutical Testing, Agilent Technologies, Inc., 2018;

5. Deisingh, A.K., Pharmaceutical counterfeiting, Analyst 2005, 130, 271-279, doi: 10.1039/b407759h;

6. Barbosa-Canovas, G.V.; Ma, L.; Barletta, B., Food engineering laboratory manual, CRC Press, Boca Raton,

7. Tadeo, J.L. (ed.), Analysis of pesticides in food and environmental samples, CRC Press, Boca Raton, 2008

8. Burdock, G.A., Fenaroli's handbook of flavor ingredients, CRC Press, 2005 (Biblioteca UPT);

1 Tipurile de activitati aplicative sunt cele precizate in nota de subsol 6. Daca disciplina contine mai multe tipuri de activitati aplicative atunci ele se trec consecutiv in liniile
tabelului de mai jos. Tipul activitatii se va inscrie intr-o linie distincta sub forma: ,Seminar:”, ,Laborator:”, ,Proiect:” si/sau ,Practica:”.

12 Cel putin un titlu trebuie sa apartina colectivului disciplinei.




9. *** Qualification of Excipients for Use in Pharmaceuticals, The International Pharmaceutical Excipients
Council, 2008;

10. *** Propylene Glycol, The United States Pharmacopeial Convention, Revision Bulletin, February 1, 2010;

11. Filazi, A.; Sireli, U.T.; Ekici, H.; Can, H.Y.; Karagoz, A., Determination of melamine in milk and dairy
products by high performance liquid chromatography, Journal of Dairy Science 2012, 95, 602-608, doi:
10.3168/jds.2011-4926;

9. Coroborarea continuturilor disciplinei cu asteptarile reprezentantilor comunitatii epistemice, asociatiilor profesionale
si angajatori reprezentativi din domeniul aferent programului

e  Continutul disciplinei este in concordanta cu nivelul asteptarilor si cercetarilor actuale din domeniul determinarii/evaluarii
autenticitatii, respectiv depistarii falsurilor si fraudei in cazul produselor farmaceutice, cosmetice si alimentare, atat a
comunitatii stiintifice internationale (studii in domeniul analizei componentelor bioactive din produse alimentare si
farmaceutice, cu evaluarea calitatii acestora, in care sunt implicati studenti, sunt prezentate la conferinte sau sunt publicate
in jurnale specifice, unele cu vizibilitate internationala), cat si a asociatiilor profesionale si a angajatorilor reprezentativi (s-au
organizat intalniri comune prin intermediul Comitetului Director al Universitatii Politehnica Timisoara, din care fac parte
reprezentanti importanti ai mediului de afaceri din Roméania si Europa; colaboratorii si angajatorii din domeniu au un interes

deosebit pentru studentii/absolventii care au competentele date de aceasta disciplina).

10. Evaluare

Tip activitate

10.1 Criterii de evaluare!d

10.2 Metode de evaluare

10.3 Pondere din
nota finala

Verificarea finala a
cunostintelor se face prin
examen scris (examen cu
durata de trei ore, cu un
numar de minimum zece
Tntrebari/subiecte care sa

Examen scris pentru partea de curs, respectiv
teste, referate, discutii pentru partea de
laborator, care va avea o pondere
semnificativa pentru evaluarea activitatji pe
parcurs.

Promovarea examenului la disciplina
presupune rezolvarea a minimum jumatate
din fiecare set de subiecte: teoretice si
aplicative. Conform regulamentului de
organizare si desfasurare a procesului de
Tnvatamant de formare initiala din

10.4 Curs acopere partile Universitatea Politehnica Timigoara, nota 66%
teoretice/aplicative Tn raport finala se stabileste cu formula:
de 1/1, prin care se verifica Nota finala = parte intreaga din (k1+e + k2+p +
competentele si abilitatile 0.5)
dobandite), in urma caruia unde: e — nota la examen;
se obtine nota la examen. p — nota pentru activitatea pe parcurs;
k1, k2 — coeficienti de ponderare cu
proprietatile: k1 + k2 = 1 si k2 >= (k1)/2
Pentru disciplina de "Controlul autenticitatji,
falsurilor si fraudei” coeficientii k1 si k2 sunt:
k1=0.66,k2=0.34
10.5 Activitati aplicative | S:
L: Tn cadrul orelor de lucrri
de laborator se apreciaza
prin discutii si teste si
proiecte specifice modul de
insusire a practicii de Evaluarea in cadrul partii de laborator se va
laborator, a metodelor de face prin teste, referate, discutii aferente
caracterizare / analiza lucrarii de laborator. Notele obtinute la teste,
calitativa si cantitativa a cele obtinute Tn urma discutiilor referatelor 34%

compusgilor naturali studiati.
Media testelor, respectiv a
proiectului (elaborare si
sustinere) / referatului,
reprezinta fiecare cate 50%
din nota pentru activitatea
practica.

Tntocmite din lucrarile de laborator si
activitatea la curs, constituie baza pentru nota
pentru activitatea pe parcurs.

P:

Pr:

13 Fisele disciplinelor trebuie s& contina procedura de evaluare a disciplinei cu precizarea criteriilor, a metodelor si a formelor de evaluare, precum si cu precizarea ponderilor
atribuite acestora in nota finala. Criteriile de evaluare trebuie sa corespunda tuturor activitatilor prevazute in planul de invatamant (curs, seminar, laborator, proiect), precum
si formelor de verificare pe parcurs (teme de casa, referate s.a.)



| Tc-R:
10.6 Standard minim de performanta (volumul de cunostinte minim necesar pentru promovarea disciplinei si modul in care se verifica

stapanirea lui)'®
Promovarea examenului la disciplina presupune rezolvarea a minimum jumatate din fiecare set de subiecte: teoretice si

L[]
aplicative. in plus, este necesara efectuarea tuturor lucrarilor de laborator si rezolvarea a minimum jumétate din subiectele
aferente fiecarui set de subiecte din cadrul lucrarilor de laborator.

Titular activitati aplicative
(semnatura)
S.l. dr. chim. Diana DREAVA

- Titular de curs
Data completarii .
(semnatura)

Prof. dr. habil. ing. Daniel HADARUGA

02.10.2024
Director de d t t D
rector de vepar amen Data avizarii in Consiliul Facultatii'® ecfm
(semnatura) (semnatura)
$.L.dr.ing. Mircea Laurentiu DAN

S.L.dr.ing. Andra TAMAS 09.12.2024

14 Tc-R=teme de casa - Referate
15 Pentru acest punct se recomanda consultarea “Ghidului de completare a Fisei disciplinei” de la adresa:

http://www.upt.ro/img/files/2018-2019/calitate/Ghid_de_completare fisa_disciplinei.pdf
16 Avizarea Fisei disciplinei a fost precedata de discutarea punctului de vedere al board-ului de care apartine programul de studii.



http://www.upt.ro/img/files/2018-2019/calitate/Ghid_de_completare_fisa_disciplinei.pdf

