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Ghid pentru alegerea disciplinelor opționale
INGINERIA PRODUSELOR ALIMENTARE


Descriere procedură alegere discipline opționale
Alegerea disciplinelor opționale se va face în momentul completării formularului de alegere a specializării. Disciplinele opționale sunt prezentate succint odată cu specializările, iar informații suplimentare se găsesc pe site-ul Facultății. 
Din pachetul de opționale, studentul va alege doar o singură disciplină. În anul universitar următor, vor funcționa opționalele cu cele mai multe solicitări.

!!! Atenție 
Pentru anii neterminali este posibilă trecerea în anul de studiu următor dacă sunt îndeplinite următoarele condiții :
· La finalul anului I – sunt promovate minim 35 de credite;
· La finalul anului II – totalizează minim 75 de credite însumate din anii I și II, dintre care cel puțin 35 de credite din anul II;
· La finalul anului III - acumulează toate creditele aferente anilor de studii I și II și minim 35 de credite din anul III;













Nr............din..........................                                                                                                VIZAT DECAN,

NUMELE________________________________________________________________
PRENUMELE____________________________________________________________
Grupa___________seria si nr. CI___________________________________________
Tel:________________________________adresa de e-mail:_______________________

ALEGEREA DISCIPLINELOR OPȚIONALE
Vă rugăm să bifați cu X o disciplină din fiecare pachet de opționale.
	Semestrul de funcționare
	Disciplină opțională
	Denumire discipline in planul de învățământ
	Opțiune
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	Ecologie și protecția mediului
	

	
	
	Chimie fizică II
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	Compuși naturali bioactivi
	

	
	
	Sisteme de gestiunea datelor
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	Metode cromatografice și electroforetice de analiza alimentelor
	

	
	
	Controlul și asigurarea calității în industria alimentară
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	Metode spectroscopice de analiză a alimentelor
	

	
	
	Analiza produselor agroalimentare
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	Control fitosanitar
	

	
	
	Climatizări și instalații de frig
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	Politici și strategii globale de securitate alimentară
	

	
	
	Legislație în industria alimentară
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	Tehnologii extractive
	

	
	
	Procesare minimă atermică și termică a produselor alimentare
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	Reologia alimentelor
	

	
	
	Autentificarea și falsificarea alimentelor
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	Proiectare și control asistate de calculator
	

	
	
	Software pentru proiectarea sistemelor industriale
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	Alimente funcționale
	

	
	
	Proiectarea produselor noi
	



Termenul de transmitere a opțiunilor dvs. este 15 iulie 2026 și se va depune fizic la secretariatul facultății sau on-line la adresa de e-mail: chimie@upt.ro 
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